FOODSTYLING
WORKSHOP

N W \(‘\

w0 Voo

VON UND MIT
SASA ASANOVI

DAS SIEHT JA GUT AUS...

7




SASA
ASANOVIC

Ich habe es schon immer geliebt mit Lebens-
mitteln zu experimentieren, zu kochen und
neue Rezepte zu kreieren. In meiner Zeit
als Koch stand der gute Geschmack meiner
Gerichte im Mittelpunkt. Es galt richtig abzu-
schmecken, zu verfeinern und Lebensmittel
auf den Punkt zuzubereiten, um meinen
Gésten wahre Gaumenfreuden zu servieren.
Heute, als Foodstylist, schmeichle ich viel
mehr dem Auge als dem Gaumen.

Es gilt die lllusion des absolut perfekten
Gerichts zu schaffen, das in jedem sofort
das Verlangen danach weckt. Oder anders
gesagt:

Erst gutes Foodstyling macht Diifte, Tem-
peraturen und Geschmacker sichtbar und
spuirbar.

In meinen Workshops gebe ich Ihnen meine
Erfahrung als Koch und Foodstylist weiter und
verrate Ihnen viele wertvolle Tipps und Tricks
fur professionelles Foodstyling.

Freuen Sie sich auf zwei praxisorientierte
Tage zum Thema Stylen von Lebensmitteln.
Sie erfahren eine Menge Neues und erleben
auch so einige AHAS!

MEIN WERDEGANG IM UBERBLICK
Absolvent der Foodstyling Masterclass, LA,
Californien unter Denise Vivaldo & Cindie
Flannigan, Schiler von Lou Manna, New York

1986 bis 1995 Kiichenleitung in fiihrenden

Hausern der Osterreichischen Gastroszene

1995 bis 1997 Absolvent der Erwachsenen-
trainer Ausbildungsakademie

Uber 30 Unternehmen im In- und Ausland
zéhlen zu meinen Kunden



REFERENZEN

Bei den folgenden Referenzen mochte ich Ihnen das vielfaltige Spektrum meiner Arbeit als
Foodstylist prasentieren und Ihnen die verschiedenen Einsatzbereiche vorstellen — von Film

Uber Buch, Plakate, Prospekte & Magazine bis zum Packaging, Speisekarten und Kunstprojekt
ist alles dabei.

HAMBURG

THE INFINITY LOUNGE
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ERSTER FOODSTYLING-WORKSHOP
FUR PROFIS IN WIEN!

Bestens geeignet fiir Fotografinnen, Koéchinnen, Kichenchefinen, Foodbloggerinnen,
Kochbuchautorinnen, Foodies, Stylistinnen, Artdirektorinen* und alle, die schon immer wissen
wollten, wieso der Burger am Foto viel besser aussieht als der Bestellte, lade ich herzlich ein, an
meinen Foodstyling Workshops teilzunehmen.

16 & 17. MARZ 2018 06. & 07. APRIL 2018

INTENSIV WORKSHOP MEISTERKLASSE
Aufgaben eines Foodstylisten — Werkzeug und Getrédnke, Bierschaum & Bubbles — das perfekte
Equipment Brathuhn - Dampf & Feuer NEU-mit FILMDREH

Schnelle Reparaturen mittollen Ergebnissen — Musli Nicht essbares Fake-lce — Sie setzen |hr eigenes

& Suppen —Burger & Sandwiches — gekochte Eier &
Spiegeleier — Gegrilltes & Gebratenes sowie Salate
& Veganes.

Keine Vorkenntnisse erforderlich!

EinschlieRlich einem Shooting-Assistenzeinsatz
nach Terminvereinbarung.

Projekt von der Idee bis zum Shooting selbst um.
Je nach Teilnehmeranzahl kdnnen Projekte in 2er
bis 4er-Teams realisiert werden. Vorkenntnisse im
Foodstyling unbedingt erforderlich!

EinschlieRlich einem Shooting-Assistenzeinsatz
nach Terminvereinbarung.

€ 850, € 950,-

netto zzgl. 20% MwSt. netto zzgl. 20% MwsSt.
KOMBITICKET INTENSIV + MEISTERKLASSE 1.600,- netto zzgl. 20 % MwsSt.
FIRMENRABATT ab 2 Mitarbeiterlnnen alle Preise —10 %

Bis zu 50% FORDERUNG bei Dienstnehmern méglich!

*Das Angebot richtet sich natiirlich auch an die ménnlichen Kollegen
Alle Preise inkl. aller Materialien, Unterlagen, Getranken, Snacks und jeder Menge SpaR! Nattrlich kénnen Sie die professionell geshooteten
Bilder auch fur Ihr personliches Portfolio verwenden. Die Workshopzeiten sind Freitag 13-20 Uhr sowie Samstag 09-18 Uhr

Die Workshops finden im Studio der food artists statt: Gaudenzdorfer Gurtel 43-45 / Top 1a | A - 1120 Wien



GLEICH
ANMELDEN!

Wenn Sie jetzt neugierig geworden sind und am ersten Foodstyling Workshop flr Profis in
Wien teilnehmen mochten, melden Sie sich am besten gleich auf www.foodstyle.at an.

Ich freue mich auf Sie!

Ihr,

S -

Danke den Fotografen

Petra Schmnidt / Martin Stellnberger / Brand Fan / Andreas Edler / Gerhard Schmolke / Oskar Steimel / Victor Bogosian / Manfred Baumann

Sasa Asanovic KG

foodstyle@asanovic.at
Tel: +43 699 1802 96 64

Gaudenzdorfer Gurtel 43-45 / Top 1a
1120 Wien



